47. Risikoanalyse for zoonoser og eksotiske sygdomme
| 2008/2009 er der arbejdet med fglgende problemstillinger/projekter:

Risikovurdering af Supply Chain Meat Inspection af slagtesvin (integreret kadkontrol).

Som led i aktiviteten med moderniseringen af keadkontrollen er der foretaget en risikovurdering af ophgr med rutine-
maessig incision af hjerte og submandibulaere lymfeknuder for slagtesvin fra integrerede produktionssystemer op-
dreettet under kontrollerede betingelser og hvor udveksling af fedevarekaedeoplysninger er pa plads. Denne form for
kadkontrol kaldes Supply Chain Meat Inspection (integreret k@dkontrol) (1). Derudover er der gennemfeart risikovur-
deringer af en visuel inspektion af kraslymfeknuder (2) og milt pa svineslagterier. Projekterne er en del af arbejdet
med moderniseringen af kgdkontrollen (se under punkt 61, Fedevaresikkerhedsservice og beredskab). Arbejdet
gennemfgres i samarbejde med KU-Life og afsluttes i 2010.
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Optimering af fedevaresikkerhed i forbindelse med salmonellaforekomst.

Som led i forhandlingerne omkring Salmonella Handlingsplan IV er der foretaget skonomiske analyser med henblik
pa identifikation af samfunds- eller branchegkonomisk optimale Igsninger til forbedring af beslutningsgrundlaget.
Mulighederne undersgges for at anvende den eksisterende information vedr. salmonella-overvagning mere effektivt
f.eks. ved at kombinere overvagningsdata med data om flytningerne af dyr i en netvaerksbaseret overvagning. Der
ses pa modeller, der inddrager hele kaeden fra stald til slagteri i vurderingen af cost-effektivitet af den samlede ind-
sats af overvagningen. Projektets primaere opgave er at tilvejebringe et mere nuanceret beslutningsgrundlag til den
Iabende revidering af overvagningsdelen af den danske indsats mod Salmonella i svin.

Risikobaseret overvagning.

Resultaterne fra tidligere projekter med risikobaseret overvagning for salmonella og trikiner bliver anvendt pa andre
risikobaserede overvagninger. | 2008 er pabegyndt et projekt med optimering af overvagningen for svinepest og
Aujeszky’s syge vha. risikobaserede principper. Rapporten forventes at foreligge primo 2010. Desuden er der startet
et projekt vedr. kost-effektiv overvagning for reststoffer i svinekad. Projektets delopgaver er, at rangordne restoffer
efter human betydning, at identificere hvor mange prever der skal udtages — og hvor de skal udtages, og afslut-
ningsvist at identificere hvilke laboratoriemetoder, der kan benyttes billigst og mest effektivt. Projektet afsluttes i
2010.
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